
11409-10訪視廠商及其改善情況

衛生組王斌穎營養師



豐成食品工廠
1141013-1

• 當日訪視有進入乾料庫房、冷凍、冷藏及
洗切菜區，視查該廠商上述工作環境。

• 桶餐配膳區、烹調區僅在參觀窗口訪視。

2

烹調區作業情形，潔淨有
序

配膳區作業情形，工作人員穿戴完整



豐成食品工廠
1141013-2

• 於尖鋒時段訪查，整體作業環境管理完善
且清潔有序。

• 上次缺失及建議均有配合改善。
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未見常見缺失(冷藏庫門板
霉斑)

乾料庫房地面清爽，溫溼
度控制得宜

出貨區黃色門簾與玻璃門
有隨手關上



豐成食品工廠
1141013-3

改
善
後

4

烹調區對外門仍栓不緊有縫隙
恐有汙濁氣流或病媒被吸入之
風險



助民新鮮食品工廠
1141013-1

• 當日訪視因路況延誤，到廠區餐食已全數
出貨，全區開始進行清潔作業。

• 因已過管制時間，訪視則進入全區域查看。
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配膳區作業情況，已出貨完畢，進行清潔作業 未見往年常見缺失：私人
物品放檯面



助民新鮮食品工廠
1141013-2

• 雖廠區空間有限，但作業區整體管理完整，
低溫及乾料庫房區均有溫濕度控制

• 校方建議事項均有配合。

6

冷藏庫溫度均足夠，排列整齊均有加以覆蓋 乾料庫房較小但有確實
執行溫溼度控制



助民新鮮食品工廠
1141013-3

改
善
後

7

未拆封米不可堆放在烹調區，易使
食材因為水氣或蒸汽受潮。



味達香食品工廠
1140930-1

• 當日訪視有進入乾料庫房、冷凍、冷藏及
洗碗區，視查該廠商上述工作環境。

• 桶餐配膳區、烹調區僅在參觀窗口訪視。
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烹調區域作業情形配膳作業區潔淨，工作人
員穿戴完整

出貨作業區均有雙道門管
制，工作人員穿戴完整



味達香食品工廠
1140930-2

• 整體管理完善有調理，且未見上次缺失。

• 校方建議事項均有配合。
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冷凍庫溫度足夠追蹤：烹調區對外門有栓
緊不會無故鬆開

冷凍庫食材有完整覆蓋



味達香食品工廠
1140930-3

改
善
後

10

冷藏庫豆皮為基改產品，不
得供應學校

乾料房架上番茄醬包紙箱需
移除



松之林餐盒工廠
1140930-1

• 當日訪視有換裝進入烹調區、配膳區、乾
料庫房冷凍、冷藏區，全區工作環境實地
視查。
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配膳區工作人員穿戴整齊，
無手錶首飾

烹調區光度足夠(360-450
米燭光)

烹調區作業情況



松之林餐盒工廠
1140930-2

• 當日訪視作業期間管理整潔有序，且上次
缺失也已改善。

• 冷藏庫地面因損壞，於暑期重新舖設水泥
地面。
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追蹤：上次變形輕鋼架/板
已修復平整

冷藏庫地面重新舖水泥，
食材均有墊高離地與覆蓋

乾料庫房管理整齊有序，牆
角窗框潔淨



松之林餐盒工廠
1140930-3

改
善
後

13

烹調區迴轉鍋燈具矽利康膠
條脫落，易造成異物風險



登錄平臺資訊與食材來源抽查

核對食材登錄平臺資訊與進貨資料是否相符。
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豐成食品工廠
食材登錄抽查

• 食材來源資訊登載完整。

• 所有食材均可溯源。

• CAS等標章食材比例高，
且常規穩定使用。
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114.10.13訪廠



助民新鮮食品工廠
食材登錄抽查

• 食材來源資訊登載完整。

• 所有食材均可溯源。

• CAS等標章食材比例高，
且常規穩定使用。
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114.10.13訪廠



味達香食品工廠
食材登錄抽查

• 食材來源資訊登載完整。

• 所有食材均可溯源。

• 抽查產銷履歷及CAS等標
章食材較以往比例高，且
常規穩定使用趨勢。
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114.9.30訪廠



松之林餐盒工廠
食材登錄抽查

• 食材來源資訊登載完整。

• 所有食材均可溯源。

• 抽查產銷履歷及CAS等標
章食材較以往比例高，且
常規穩定使用趨勢。
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114.9.30訪廠
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膳食衛生與食農營養
1.歷年訪廠工作報告
2.食材查詢：校園食材登錄平台
https://fatraceschool.moe.gov.tw/frontend/

https://fatraceschool.moe.gov.tw/frontend/
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手機：於Google Play (Android)或APP Store (iOS) 搜尋
“校園食材”，下載檔案後進行安裝。


