
11404訪視廠商及其改善情況

衛生組王斌穎營養師



• 遵重廠商管制措施，配合量體溫、全程戴
口罩。

• 本次訪視僅在外部參觀走道查看，若廠商
有開放參觀區域才會再深入查看，管制區
不勉強更衣入場。
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豐成食品工廠
1140402-1
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4/2 :配膳區工作人員頭髮外
露

4/2 :烹調區對外玻璃門片無
法拴緊



豐成食品工廠
1140402-2
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4/2 :冷凍庫天花板結露



豐成食品工廠
1140402-3
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4/2 :低溫庫房門板把手
有保持潔淨

4/2:配膳區打菜情況，整
體乾淨有序

4/2:配膳/出貨區門有關
上，有隨手關門

4/2 :今年體檢及衛生講
習已完成

4/2:最新一次病媒防治於
2/5完成

• 四月份訪視
其他現況



豐成食品工廠
1140402-4

• 由參觀走道及廠商開放視查工作區域。

• 環境大致清潔有序。

• 建議均有配合改善並加以維持。

• 部分反覆出現缺失持續列入追蹤。
–本次未見冷凍庫門板霉斑
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豐成食品工廠

• 食材登錄資料比對進貨驗收單據均符合

• 所有食材均可溯源

• 標章食材比例高

7

資料來源:
校園食材登錄平台
https://fatraceschool.moe.gov.tw/frontend/ 114.4.2訪廠



助民新鮮食品工廠
1140402-1
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4/2 :洗碗區壁扇有髒汙與生銹



助民新鮮食品工廠
1140402-2
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4/2 :烹調區工作中島下方有私
人物品(包包)



助民新鮮食品工廠
1140402-3

• 四月份訪視
其他現況
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4/2:冷凍庫房溫度足夠 4/2:最新一次病媒防治於
1/27完成

4/2:今年體檢已於1/3完
成

4/2:追蹤：冷凍冷藏食材
管理有序

4/2:追蹤：前處理區無堆
放食材



助民新鮮食品工廠
1140402-4

• 由參觀走道及廠商開放視查工作區域。

• 環境大致清潔有序。

• 所有缺失及建議均有配合改善並加以維持。

• 持續往年常見缺失：私人物品放工作檯面
下方及庫房食材管理。
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助民新鮮食品工廠

• 食材登錄資料比對進貨驗收單據均符合

• 所有食材均可溯源

• 標章食材比例變多
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資料來源:
校園食材登錄平台
https://fatraceschool.moe.gov.tw/frontend/

114.4.2訪廠



味達香食品工廠
1140409-1

• 四月份訪
視無缺失
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4/9:洗米煮飯區，公糧米
儲存地點

4/9:乾料庫房情形，不囤
貨可徹底先進先出

4/9:已於2/5完成最新病媒
防治作業

4/9:追蹤：烹調區對外門
再次修復不會無故彈開

4/9:追蹤：冷凍庫未見處
理不當剩餘食材



味達香食品工廠
1130409-2

• 由參觀走道及廠商開放視查工作區域，且
均訪視無缺失。

• 廠區環境整體清潔有序。

• 訪視均未見往年常見缺失 (如：冷藏冷凍庫
部份食材無覆蓋)。
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味達香食品工廠

• 食材登錄資料比對進貨驗收單據多數均符
合，蒸蛋部分需登載原始食材名稱。

• 所有食材均可溯源

• 標章食材比例變多
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資料來源:
校園食材登錄平台
https://fatraceschool.moe.gov.tw/frontend/ 114.4.9訪廠



松之林餐盒工廠
1140409-1

• 四月份訪視
無缺失

– 有開放查看
配膳區、烹
調區、庫房
與低溫庫房
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4/9:配膳區環境整潔且人
員衣著衛生均完備

4/9:乾料庫房潔淨整齊 4/9:於2/6完成最新一次
水塔清潔作業

4/9:煮飯區光線充足(本
日製備拌料炒麵)

4/9:請留意：油炸區輕
鋼板變形不平整



松之林餐盒工廠
1140409-2

• 本次有開放進所有作業區查看，訪視所有
工作區無缺失。

• 廠區環境作業期間仍清潔有序。

• 所有缺失及建議均有配合改善並加以維持。
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松之林餐盒工廠

• 食材登錄資料比對進貨驗收單據均符合

• 所有食材均可溯源

• 標章食材比例變多
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資料來源:
校園食材登錄平台
https://fatraceschool.moe.gov.tw/frontend/ 114.4.9訪廠
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膳食衛生與食農營養
1.歷年訪廠工作報告
2.食材查詢：校園食材登錄平台
https://fatraceschool.moe.gov.tw/frontend/
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手機：於Google Play (Android)或APP Store (iOS) 搜尋
“校園食材ȹ，下載檔案後進行安裝。



感謝聆聽
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