
11209-10訪視廠商及其改善情況

衛生組王斌穎營養師



豐成食品工廠
1120926-1

• 由參觀走道及廠商開放視查工作區域，環
境大致清潔，改善報告雖較晚交件，但缺
失及建議均有配合改善。
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離峰時段蔬菜切洗區域，乾淨整潔 配膳區作業情形，潔淨有序



豐成食品工廠
1120926-2

• 上次的缺失均有改善，整體管理完善有調
理，配膳區局部地面偏潮濕

• 硬體於暑期有更新：烹調區地面重新鋪設
且增加光源
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未見常見缺失(冷藏庫門板
霉斑)

烹調區地面重新鋪設且增
加光源

蛋品均可溯源且為國產蛋
品



豐成食品工廠
1120926-3

改
善
後
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配膳/出貨期間黃色門簾綁
住且未隨手關門



助民新鮮食品工廠
1120926-1

• 當日訪視有進入乾料庫房冷凍、冷藏及洗
菜區，觀察查該廠商上述工作環境。

• 桶餐配膳區、烹調區僅在參觀窗口訪視。

• 未見往年常見缺失：私人物品放檯面。
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配膳區作業情況 未見往年常見缺失：私人物
品放檯面



助民新鮮食品工廠
1120926-2

• 於尖峰時段烹調作業區整體清潔有條理、
庫房管理得當，上次缺失也改善。

• 暑期完成本年度衛生講習。
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蛋品均可溯源且為國產蛋品 上次訪視缺失已改善，未
見乾料庫房糖包有螞蟻

今年度衛生講習為8/17、
8/18完成



助民新鮮食品工廠
1120926-3

改
善
後
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烹調區有刀具插於桌縫，
需確實管理

冷藏庫開關面板有汙垢洗碗區壁扇積塵



味達香食品工廠
1121003-1

• 當日訪視有進入乾料庫房、冷凍、冷藏及
洗碗區，觀察查該廠商上述工作環境。

• 桶餐配膳區、烹調區僅在參觀窗口訪視。
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以全自動機械洗餐桶，可完成
清理清潔、消毒作業

配膳作業區潔淨



味達香食品工廠
1121003-2

• 整體管理完善有調理，唯有部份缺失需加
強管理，將列為下次查核項目。

• 暑期完成本年度衛生講習。
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今年度衛生講習為9/14、
9/15完成

蛋品均可溯源且為國產
蛋品

冷藏區潔淨且食材有覆蓋



味達香食品工廠
1121003-3

改
善
後
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烹調區對外門栓故障會彈開
無法緊閉

烹調區疑似有私人物品(黑色
紙袋)懸掛



味達香食品工廠
1121003-4

改
善
後
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庫房區有保留紙箱，易造成交
叉汙染

非配膳區進行配膳(甜湯)，需
確保空間時間均可避免汙染



松之林餐盒工廠
1121003-1

• 當日訪視有進入烹調區、配膳區、乾料庫
房冷凍、冷藏區，全區工作環境實地視查。
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配膳區工作人員穿戴整齊，無
手錶首飾

尖峰時段烹調區作業潔淨有條
理



松之林餐盒工廠
1121003-2

• 當日訪視作業期間管理整潔有序，且上次
缺失也已改善。

• 暑期完成本年度衛生講習。

13

蛋品均可溯源且為國產蛋
品

今年度衛生講習為7/13、
7/14完成

乾料庫房整齊有序



松之林餐盒工廠
1121003-3

改
善
後
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配膳區餐桶架上有私人物品
(冷泡茶)



元素早餐店
1121003-1

• 本次均在非作業期間訪查所有工作區域。

• 雖非HACCP食品廠，但整體廠區硬體規劃
有符合其精神，有條理且管理妥善、整潔，
且針對校方提出缺失點均有配合改善。

• 廠方出多少餐點進多少貨，確實執行先進
先出，若有剩餘零散食材則用於社會餐。

• 米、豆漿產品為自家研磨再過濾、煮熟。
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元素早餐店
1121003-2

改
善
後
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6/5缺失：調味料分裝瓶
請保持清潔或定期更換

6/5缺失：飲料分裝區有蒼
蠅出沒

10/3:炒鍋調理區有紗窗
未緊閉，仍要加強管理

10/3:於暑期安裝兩座
空氣門，以降低病媒
入侵機率



元素早餐店
1121003-3
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10/3:飲料包裝區配置

10/3:前處理區有分生、熟食刀
具及砧板

10/3:6月份修繕後，烹調區光
度更加明亮

10/3:冷凍庫溫度足夠

10/3:配膳區配置

10/3:冷藏庫擺放整齊均有加蓋



元素早餐店
1121003-4
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10/3缺失：現場有疑似壞
損掃具放置工作區域

10/3:7/22完成衛生講習

10/3缺失：炒鍋區紗窗請工
作後保持關閉

10/3:6/19完成餐飲從業人
員體檢

10/3:廠區使蛋品均為國產
品且可溯源

• 十月份訪視有
新增缺失兩項

– 列入下次追蹤
事宜



元素早餐店
1121003-5

• 本年度產品責任險相關資料，於8月已更新
並送件本校備查。

• 主動參與雲林縣衛生管理分級評核(GHP)，
並於近期通過本年評核獲得優級；十分值
得鼓勵。

• 下次追蹤重點
–部份重覆出現缺失，如炒鍋區窗戶於離峰時段
未關閉。

19



登錄平臺資訊與食材來源抽查

核對食材登錄平臺資訊與進貨資料是否相符。
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豐成食品工廠
食材登錄抽查

• 食材來源資訊登載完整。

• 所有食材均可溯源。

• CAS等標章食材比例高，
且常規穩定使用。
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通勤生食材



助民新鮮食品工廠
食材登錄抽查

• 食材來源資訊登載完整。

• 所有食材均可溯源。

• CAS等標章食材比例高，
且常規穩定使用。
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通勤生食材



味達香食品工廠
食材登錄抽查

• 食材來源資訊登載完整。

• 所有食材均可溯源。

• 抽查有使用CAS或有機食
材，以往Q食材比例較高。
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通勤生食材



松之林餐盒工廠
食材登錄抽查

• 食材來源資訊登載完整。

• 抽查有使用CAS食材，以
往Q食材比例較高，標章
食材偶爾使用。
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通勤生食材



元素早餐店
食材登錄抽查

• 食材登錄資料比對進貨
單據部分均符合。
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資料來源:

校園食材登錄平台
https://fatraceschool.moe.gov.tw/frontend/

112.10.3訪廠

https://fatraceschool.moe.gov.tw/frontend/
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膳食衛生與食農營養
1.歷年訪廠工作報告
2.食材查詢：校園食材登錄平台
https://fatraceschool.moe.gov.tw/frontend/

https://fatraceschool.moe.gov.tw/frontend/
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手機：於Google Play (Android)或APP Store (iOS) 搜尋
“校園食材”，下載檔案後進行安裝。


