
10909-10訪視廠商及其改善情況

衛生組王斌穎營養師



承富實業有限公司
1090928-1

2

冷藏庫管線有結露成冰柱

改
善
後

冷凍庫剩餘米飯無覆蓋

已清除 已束口包覆



承富實業有限公司
1090928-2

3

烘焙坊攪拌器及秤子工作檯有粉油垢

改
善
後

待出貨湯桶蓋子有溢出湯汁

已清除乾淨 已清除



承富實業有限公司
1090928-3

4

烘焙品非當日製作，仍建議標示
烘焙品製造日期及保存期限

改
善
後

住宿生分裝食材無登載品牌，章Q

資訊亦需登載

有標示日期工具，已在烘焙品上標
示 已登載完畢



承富實業有限公司
1090928-4

• 當日訪視有進入烘培坊工作區、乾料庫房
冷凍、冷藏及洗碗區，觀察查該廠商上述
工作環境。

• 桶餐熟食區烹調區僅在參觀窗口訪視。

5

• 桶餐熟食區烹調區僅在參觀窗口訪視。

廠方表示暑期有更換冷藏不
鏽鋼地面及棧板

配膳區進行配膳分裝作業 烹調區作業情形



承富實業有限公司
1090928-5

• 通勤生食材來源資訊登載完整，住宿生則
部份散裝食材沒登載品牌資訊。

• 抽查使用Q食材比例較高。

6

通勤生食材 住宿生生鮮食材



助民新鮮食品工廠
1090928-1

7

烹調區桌面有私人物品

改
善
後

生食鋁製菜盆凹凸不平有裂痕



助民新鮮食品工廠
1090928-2

8

烹調區域有一蒼蠅出沒

改
善
後



助民新鮮食品工廠
1090928-3

9

倉庫整包糖有爬螞蟻

改
善
後



助民新鮮食品工廠
1090928-4

• 當日訪視有進入烹調工作區、乾料庫房冷
凍、冷藏及洗菜區，觀察查該廠商上述工
作環境。

10

追蹤：冷藏庫食材均有覆
蓋

追蹤：煮飯區作業
情形

追蹤：配膳區域地面較潮
濕



助民新鮮食品工廠
1090928-5

• 食材來源資訊登載完整。

• 抽查使用三章食材比例最高。

11

通勤生食材



味達香食品工廠
1091005-1

12

改
善
後

冷凍庫有拆封食材未封口
為有效排水，防病媒網於工作
期間斜放 (拍攝時為烹調時間)



味達香食品工廠
1091005-2

• 當日訪視有進入乾料庫房冷凍、冷藏及洗
碗區，觀察查該廠商上述工作環境。

• 桶餐配膳區烹調區僅在參觀窗口訪視。

13

烹調區乾淨明亮拆封調味料推車，方便工
作人員使用及管理。

成品有覆蓋完整，降低汙
染風險



味達香食品工廠
1091005-3

• 食材來源資訊登載完整。

• 抽查使用Q食材比例較高。

14

通勤生食材



松之林餐盒工廠
1091005-1

15

改
善
後

冷凍庫有拆封食材未封口
待用肉排交疊易黏箱底或直接
掉地上



松之林餐盒工廠
1091005-2

• 暑假期間已完成部份冷凍及乾料庫房空間
調整。

16

新規劃冷凍空間，分類不雜
亂

乾料庫房調整，拆箱區及未拆箱區



松之林餐盒工廠
1091005-3

• 食材來源資訊登載完整。

• 抽查使用Q食材比例較高。

17

通勤生食材



感謝聆聽
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